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「シャリ炊き 3 年、合わせ 5 年、握り一生」と言われるように、
一人前になるのに最低 10 年かかると

言われた時代から培われた職人としての腕を存分にふるえるように
食材から道具、店内のレイアウトまで

全てにこだわりました。

本日、大間産マグロと北海道産イクラが入
荷。限定ランチとおまかせコースで…
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